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→ Coulant chocolat à la fève de tonka, émulsion blanche cacaotée 

→ Crémeux chocolat-pistaches, sorbet fraise-olives noires 

→ Croustillant à la crème de noisettes aux senteurs de sous-bois 

→ « L’esprit du lion » : Croustillante barre chocolatée pour rugir de plaisir 

→ Délice de litchis et framboises, sorbet à la rose 

→ Œuf à la coque exotique du troisième millénaire 

→ Lingot chocolaté et poires au caramel 
 

 
 

 

 

 

  

 

 

 
  

 
 


