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Métiers de I'Alimentation
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Mentions BREVET D'ETUDES CERTIFICATS
Complémentaires : PROFESSIONNELLES D'APTITUDE
- Boulangerie spécialisée Alimentation PROFESSIONNELLE
- Patisserie boulangere - Boucher
- Patisserie, glacerie, chocolaterie, - Boulanger
confiserie spécialisées - Brasseur-malteur
- Vendeur spécialisé en alimentatior (*) - Charcutier-traiteur

- Chocolatier confiseur
- Glacier Fabricant

- Mareyage

- Patissier, glacier, chocolatier, confiseur
- Poissonnier

lére Professionnelle

L Plus expérience professionnelle
Terminale Professionnelle
Mention BACCALAUREAT BREVETS
Complémentaire : PROFESSIONNEL PROFESSIONNELS
- Organisateur de réception METIERS DE - Boulanger
L'ALIMENTATION - Boucher
- Charcutier traiteur
Spécialités :
- boucherie
- charcuterie

Formations - boulangerie
AUTRES complémentaires - patisserie

BACCALAUREATS - poissonnerie

En général ces formations peuvent étre
préparées par la voie scolaire, I'apprentissage
et la formation professionnelle continue.

(1) Réponse a un besoin de formatior
destinée a satisfaire un profil d'emploi

local, voire national.

(*) 15eme CPC

Christian Petitcolas, Inspecteur général du Groupe
Economie et Gestion, en charge de la filiére Hotellerie et
Restauration et des Métiers de 1'Alimentation.



