
Carte des formations
Métiers de l'Alimentation

6

1ère Année 1ère Année
BEP CAP

N 2ème Année 2ème Année
BEP CAP

5 Mentions      BREVET D'ÉTUDES  CERTIFICATS
Complémentaires : PROFESSIONNELLES D'APTITUDE

I - Boulangerie spécialisée Alimentation PROFESSIONNELLE
- Pâtisserie boulangère   - Boucher
- Pâtisserie, glacerie, chocolaterie,   - Boulanger
  confiserie spécialisées   - Brasseur-malteur
- Vendeur spécialisé en alimentation(*)   - Charcutier-traiteur

  - Chocolatier confiseur
V   - Glacier Fabricant

  - Mareyage
  - Pâtissier, glacier, chocolatier, confiseur
  - Poissonnier

       VIE       ACTIVE
E ou APPRENTISSAGE

4 Mention BACCALAURÉAT BREVETS
Complémentaire : PROFESSIONNEL PROFESSIONNELS

A  - Organisateur de réception METIERS DE  - Boulanger
L'ALIMENTATION  - Boucher

 - Charcutier traiteur
Spécialités :
  - boucherie
  - charcuterie

U Formations   - boulangerie
AUTRES Baccalauréats complémentaires   - pâtisserie

technologiques d'initiative locale (1)   - poissonnerie

préparées par la voie scolaire, l'apprentissage
3

local, voire national.
(*) 15ème CPC

2

BACCALAURÉATS

Christian Petitcolas, Inspecteur général du Groupe 
Économie et Gestion, en charge de la filière Hôtellerie et 

Restauration et des Métiers de l'Alimentation.

   VIE         ACTIVE

1ère Professionnelle

Terminale Professionnelle

En général ces formations peuvent être

et la formation professionnelle continue.
(1) Réponse à un besoin de formation
destinée à satisfaire un profil d'emploi

Plus expérience professionnelle


