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DOCUMENT 1 - DOCUMENT A RENDRE AVEC LA COPIE
FICHE TECHNIQUE
Nom du produit : Le CROQUE BEEF
Prix Montant
Ingrédients Quantité Unitaire _(arrondir a2 chiffres apres la
virgule, au centime le plus proche)
Pain :
Baguette de campagne 125¢ 0,50€/250¢
Crudités :
Salade 0,1 piece 0,50 € / piece
Concombre 0,05 piéce 0,40 €/ piéce
Tomate 0,02 Kg 1,50 €/Kg
Cornichons - - 0,01
Viande : Rosbif 0,08 Kg 15 € / Kg
Assaisonnement : _ 0,02 Kg 5 €/Kg
Mayonnaise
Co(t matiéres
total
Coefficient
- 3
multiplicateur
Prix de vente
HT
TVA (10 %)
Prix de vente TTC
Prix de vente TTC
(arrondir a la dizaine de centimes la plus proche)
Ratio Colt Matiéres
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