Liste de matériel à fournir par le candidat

Tenue complète du Charcutier Traiteur sans inscription.


Pantalon,


Veste blanche, 


Tablier,


Calot,


Chaussures de sécurité.


Torchon

Mallette du charcutier Traiteur.


Couteau à désosser,


Couteau à trancher,


Couteau d’office,


Econome,


Fourchette chef, (diapason)


Corne,


Spatule, (poly carbonate et inox)


Douilles unies et à canneler,


Fouet,


Sonde,


Aiguille à brider,


Maryse,


Louche,


Canneleur.
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