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1ère partie 

durée : 30 minutes – 6 points

a - Fiche technique à compléter.

b - Établir une commande de matières premières à partir d’une recette et des documents fournis.
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a)
FICHE TECHNIQUE - 3 points 

1.1 - Il vous est demandé de compléter les ingrédients et les quantités manquants sur la fiche technique suivante en tenant compte des proportions : 

FICHE TECHNIQUE PÂTE DE FRUITS FRAMBOISE 

	INGRÉDIENTS
	QUANTITÉ

	Pulpe de framboises
	625 g

	Acide tartrique
	2 g

	
	60 g

	Pectine jaune
	

	Sucre inverti
	60 g

	
	310 g

	Sucre semoule
	

	Solution acide
	6 g
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b)
BON DE COMMANDE - 3 points
Un client vous commande 3 kg de pâte de fruits framboise.

Etablir votre commande de matières premières en vue de la réalisation de cette commande.

Compléter le bon de commande de matières premières ci-dessous, en tenant compte du conditionnement des produits qui vous sont proposés.

	Matières premières
	Poids nécessaire
	Quantité en stock
	Quantité minimum à commander

	Pulpe de framboises
	
	1 kg
	

	Sucre semoule
	
	0 kg
	

	Solution acide
	
	0,100 kg
	

	Pectine jaune
	
	0,200 kg
	

	Sucre inverti
	
	0,500 kg
	

	Glucose
	
	0,500 kg
	


Conditionnement : 
La pulpe se présente en brique de1 kg.

Le sucre semoule en paquet de 12 kg ou en sac de 25 kg ou 50 kg.

L'acide tartrique peut se trouver en droguerie ou pharmacie en minimum de 5 g.

La pectine jaune se trouve en boite de 1 kg ou en sachet de 2,500 kg.

Le sucre inverti et le glucose se trouvent en boite de 1 kg, de 5 kg ou de10 kg.

N.B. : Attention ! l'entreprise travaille avec des stocks minimum.
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2ème partie -

durée : 1 heure 30 – 14 points
TECHNOLOGIE - 3 points
1 – Stockage- réserves: 
Indiquer deux précautions à prendre lors du stockage des pâtes de fruits :

2 - Le cacao : 
Citer et expliquer, brièvement, les différentes étapes de la fabrication du chocolat (de la pâte de cacao jusqu'à l'obtention des plaques de chocolat) :

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………


3- Les additifs.


Citer cinq gélifiants ou épaississants autorisés par la législation française :

· 1

· 2

· 3

· 4

· 5
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SCIENCES APPLIQUÉES - 4 points
PARTIE 1 :

1 - Pour réaliser les pâtes de fruits, vous utilisez un brûleur atmosphérique.

1.1 - Citer deux combustibles gazeux pouvant être utilisés dans un laboratoire : 
(
(
1.2 - Le réglage des brûleurs est important pour la sécurité du personnel et pour la performance énergétique de l'appareil. Compléter le tableau suivant : 
	Si l'apport d'air primaire est bien réglé
	- La flamme est ………………………….
- Le rendement énergétique est maximal

	Si l'apport d'air primaire est insuffisant
	- La flamme est jaune orangée, instable et irrégulière.

- Il y a production d'un gaz toxique : 

le ………………………………………….


1.3 - Citer deux risques liés au non respect des règles de sécurité lors de l'utilisation d'un brûleur atmosphérique :

(
(
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PARTIE 2 :

2 - Lors de la confection des pâtes de fruits, l'éclairage du laboratoire doit être suffisant.

2.1 - Préciser l'utilité d'un bon éclairage. Donner deux justifications.

(
(
2.2 - Vous coulez la pâte de fruits dans un cadre approprié sur une toile anti-adhérente ("Silpat"). Justifier l'utilisation de cette toile : présenter deux arguments : 
(
(
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PARTIE 3 : 

3 - En fin d'activité, vous nettoyez le plan de travail avec un produit présentant l'étiquetage suivant : 

Extrait de "Sciences appliquées aux équipements" Editions Foucher.

3.1 - Citer les deux actions de ce produit : 

(
(
3.2 - Indiquer deux consignes essentielles à respecter pour une bonne efficacité de ce produit : 

(
(
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ENVIRONNEMENT ÉCONOMIQUE ET JURIDIQUE - 7 points
A l'aide du bulletin de paye en annexe 1 (page 11/11) et de vos connaissances, répondez aux questions suivantes : 

1 - Citer la catégorie professionnelle de Madame GERARD Marie :

2 - Citer l'emploi occupé par Madame GERARD Marie : 

3 - Citer la raison sociale et le siège social de l'entreprise de Madame GERARD Marie : 

(
(
4 - Retrouver à quelle période de travail correspond ce bulletin de salaire : 

5 - Préciser à quelle convention collective est rattachée Madame GERARD Marie : 

6 - Indiquer le nombre d'heures effectuées par Madame GERARD Marie au mois de septembre 2004 :

7 - Le salaire brut mensuel de Madame GERARD Marie est de 1 948,96 euros. 

     Indiquer la méthode de calcul de ce salaire brut : 
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8 - Calculer le montant total des cotisations payées par le salarié : 

9 - Expliquer comment a été calculé le salaire net payé à Madame GERARD Marie (montant 1 443,44 euros)

10 - Donner un exemple de cotisation sociale payée par le salarié et expliquer son utilité : 

( Exemple de cotisation sociale : …………………………………………………………

( Organisme collecteur : …………………………………………………………………..

( Utilité : …………………………………………………………………………………….

11 - Calculer combien "coûte" mensuellement Madame GERARD Marie à son employeur : 

12 - Indiquer combien de temps Madame GERARD Marie doit conserver ses bulletins de paye : 
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