
M A T É R I E L

PAS À PAS

Au mil ieu de la feui l le ,
renouveler l ’opérat ion,  mais
dans un angle opposé.

Retirer dél icatement la feui l le
de cuisson antiadhésive en
commençant dans un angle.
Tirer la feui l le en diagonale
en poussant le biscuit
dél icatement vers le bas.

Le biscuit  est proprement
démoulé et peut désormais
servir  de base (plaque,  roulé,
détai l lé à l ’emporte-pièce,  etc.) .

Cuire la feui l le de biscuit  et la
la isser refroidir  sur une gri l le .
Retourner le biscuit  sur une
feui l le de cuisson préalablement
saupoudrée  de sucre semoule
(pour absorber la condensation
éventuel le et éviter que le
papier ne col le) .

Éminceur
Feu i l le  de  pap ier  cu isson
Gr i l le  à  pât i sser ie

DÉCOLLER UN BISCUIT
DE LA TOILE ANTIADHÉSIVE
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Règ le
Spatu le  inox



M E S  N O T E S

Dans le cas de l ’ut i l isat ion de
la feui l le de biscuit  entière,
parer  proprement les bords.

Imbiber éventuel lement,  garnir
de crème ou d’apparei l  et
ut i l iser .
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