Numéro Dbm : 10178
Intitule : - e
Professeur: . o
Classe/Action FC : Terminale BAC PRO Cuisine
Type d'activité : TA CUISINE
Convive : 24
Nombre d'éléves : 12
Destination : CUISINE GASTRO
Infos production :
Infos économat :
Objectifs / Menu :

Date de préparation : Dimanche 30/06/24 08:00
{Semaine 26)
Date de I'activité : Dimanche 30/06/24 08:00
Besoins calculés le : Samedi 09/03/24

Lycée Valery Larbaud 03306 CUSSET Cédex - Edité le 09/03/24 3 21:21:43

Prodult Théorique I
8OF
Beurre 0,00 Kg
Comtesse De Vichy Pioce 550 G e 0.00 Piece
Crome Epaisse Kg 000 Kg
Creme Liquide s L
Lait Entier - ' 060 L
Oeuf Frais Piece 300 Piece
CAVE CUISINE
Vin Blanc Sec Cuisine - 0.60 L
EPICERIE
Chocotat Blane Palets 0.15 Kg
Farine T 65 kg DTSy g e
Geolating Foulllo Place 18.00 Piece
Huile Olive L 021 L
Hulle Toumesol (generique) 006 L
Moutarde De Charroux Kg 0.18 Kq
Sucre Glace 047 Kg
Sucre Semoule Kg - 0.31 Kg
FRUITS / LEGUME
Basilic Botte 0.03kg 100 Sotte
Carotte Kg 120 Kg
Colori Rave Kg 0.00 Kg
-E:hou Fleur kg 0,30 Kg
.(':‘hou Romanesco Kg 0.36 Ko
Citron Jauna Kg - 030 Kg
Citron Vort PlEca 8,00 Picce
Echalote Kg 030 Kg
"Endive Carmine Piece 6,00 Piece
Orange Picce - 18,00 Piece
Pamplemousse : 12,00 Piocs
Polreau (blanc De) 050 Kg
Pomme De Terre Mona Lisa 0,080kg/kg 120 Kg
Thym 2 1mm
PRODUITS PECHE
gxot;e&icheomzcl Encre Do Seiche S

Lotte Fraiche Fliet Kg 3,60 Kg

Confirmé le :
Controlé le :
Saisie sorties réelles :
Sorties validées le :
T Demande Deéliveé Obsesvations
Kg 220 220
Piece 1,00 T Rt
Kg 0.60 0.50 abne president (0.5 Kg)
L 2,00 200 créme président (1.5 L)
1,00 T
Fioce 3.00 3.00 S
Bte-11{1L) 1.00 1,00 -
Ka 0.20 0.20
Kg 1,00 . s 2
Piece 1800 18,00 feuilece 3 g {18 PIECE)
L 1,00 1,00 ]
L 10 100
Poc:a? i 1_;‘ 100 ggo.#::(rg;.- pourgre (0.18
Kg 1,00 BT
Kg 100 1,00 .
Botte 1.00 1,00
Kg 1.20 120 -
Kg o3 o030
S 0.30 0.30
Kg 0,40 0.40 T
ke 030 0.30
Piece 5.00 800
Ka 0.30 0,30 -
Dince 600 6,00 0.300 kg {6 PIECE)
Picce 1800 18,00
iece 12.00 20 o
Kg 060 060
 Ka 2,00 2,00 -
Botte 1,00 1,00 o T
Dose 3,00 3,00
Ko 360 3.60



