


Rueil Malmaison, le 20 juin 2008

Madame, Monsieur le Chef d’établissement,

S’adressant 

UNILEVER France - Glaces & Surgelés - 23, rue François Jacob  92842 RUEIL MALMAISON Cedex

Emmanuel HamelPatrick Canhan
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REGLEMENT DU CONCOURS
Filière Alimentation

THEME 2009 :

Fêtons la Saint Valentin
… Ou comment créer sur un moment fort, un évènement saisonnier.

Extrait du DVD pédagogique : Glaces et Sorbets Carte d’Or
« De la création à la commercialisation»

LA SAINT VALENTIN (14 Février)
La plupart des rites qui étaient associés à la Saint-Valentin ont maintenant disparu. Autrefois, les amoureux 
devaient fabriquer eux-mêmes leur carte et composer leur déclaration d’amour. Tout cela se faisait dans un 
anonymat respectueux... Au Moyen Âge, on appelait « Valentin » le cavalier que chaque femme choisissait 
pour l’accompagner lors de ses sorties. Le cavalier devait faire l’hommage d’un cadeau à cette femme… 

mari. Pour cela, elles regardaient les oiseaux ! Si elles voyaient un rouge-gorge, elles se marieraient avec un marin. 

mariage avec un homme riche. 
En ce qui concerne l’identité de saint Valentin, les historiens ne sont pas en accord. Au total, sept saints chrétiens 
prénommés Valentin sont fêtés le 14 février! Lequel est à l’origine de cette fête? Mystère!
La plupart des historiens croient que la Saint-Valentin est associée aux Lupercales romaines. l’honneur de Lupercus, 
le dieu des troupeaux et des bergers. Ces fêtes marquaient le jour du printemps, dans l’ancienne Rome. Pour cette 
occasion, on organisait une sorte de loterie de l’amour.
garçons inscrits, de façon à former des couples qui sortiraient ensemble tout le reste de l’année! 
Alors cela vous donnerait il des idées ?

Créations attendues
Autorisez-vous

toutes les audaces  et proposez nous un entremets merveilleux et porteur de vente en boutique à l’occasion 
de la Saint Valentin.

Les dates importantes
------------------------------------------------------------------------------------------
Le 29 Janvier 2009 :
Le 05 février 2009 :
Le vendredi 20 Mars 2008 :

Les dotations
-------------------------------------
Le 1er prix 
Le 2ème prix 
Le 3ème prix 
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REGLEMENT DU CONCOURS
Les Trophées de la Glace CARTE D’OR édition 2009

THEME 2009 :
Fêtons la Saint Valentin

ARTICLE 1: L’ORGANISATEUR
La société UNILEVER France, dont le siège social est situé 23, rue François Jacob, 92 842 Rueil-Malmaison Cedex et immatriculée 
au Registre du Commerce et des Sociétés de Nanterre sous le numéro B 552 119 216, organise un concours réalisé en partenariat
avec l’Education Nationale. Ce concours a pour objet la réalisation d’entremets glacés par des élèves et apprentis des lycées 
et CFA associant les niveaux V et IV

CARTE D’OR. Il précise notamment les obligations et les droits respectifs des participants, des élèves, des apprentis et des 
partenaires.

ARTICLE 2 : L’OBJET DU CONCOURS

sorbets pour la réalisation de desserts glacés. 
technique et la créativité

communiquer

ARTICLE 3 : LE THEME 2009
Un entremets glacé pour fêter la Saint Valentin !

fêtons l’amour !

candidat débride sa créativité !
Les candidats devront créer un entremets glacé utilisant pour cela au minimum 1 ou au maximum 3 parfums 

de la gamme Carte d’Or

Attention : Tous les décors devront être réalisés sur place.

ARTICLE 4 : A QUI S’ADRESSE CE CONCOURS
Ce concours associe les élèves de niveau V et IV

Chaque établissement peut proposer plusieurs candidatures. Quelque soit leur niveau (V ou IV) 6 candidats se 

ARTICLE 5 : LES PRISES EN CHARGE DE L’ORGANISATEUR

ARTICLE 6 : L’ENSEIGNANT ou PROFESSIONNEL ACCOMPAGNATEUR
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ARTICLE 7 : MODALITES D’INSCRIPTION et DE PARTICIPATION

Renvoyer, complétée et signée, 1)
2) avec le dossier technique de candidature joint.

utilisant exclusivement le 

les chefs d’établissements des
lycées ou CFA au plus tard le 29 JANVIER 2009,

ARTICLE 8 : REALISATIONS DEMANDEES

Créativité et savoir-faire technique

Utiliser .

Savoir-faire communication

ARTICLE 9 : DEROULEMENT DU CONCOURS

.

Etape 1 : Présélection des candidats par les établissements 

2.  Cette sélection étant réalisée, les candidats retenus par l’établissement doivent remplir soigneusement leur 
candidature dossier technique, aidé de leur tuteur enseignant ou 
professionnel.

du ou des  candidats

LE 29 JANVIER  2009, DERNIER DELAI.



Pour tout contact : Globalecommunication@free.fr  / Tél. : 02 35 06 35 16 / 06 85 39 21 30

É D I T I O N 2 0 0 9

4/8

ATTENTION : La qualité et le soin apportés à la réalisation du DOSSIER TECHNIQUE seront essentiels à la sélection 
du candidat.

06 février 2009.

globalecommunication@free.fr

LP JB Siméon Chardin de Gérardmer 
er

Le vendredi 20 mars 2009 

l’évaluation et dégustation du Jury. Lors de la remise des prix le 2ème

LES REGLES LORS DES EPREUVES EN FINALE

Réalisations demandées
-
-
-

-
L’intégralité de la recette est réalisée le jour de l’épreuve -

-
-
-

organisateur.
-

Présentation de l’entremets glacé et de sa déclinaison devant le jury de dégustation
L’ordre de passage des candidats devant le jury de dégustation est déterminé par un tirage au sort du matin.-

-

décor.
Les Candidats devront argumenter leur recette devant ce Jury-

leur recette. Ce texte est celui demandé dans le dossier technique.
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ARTICLE 10 : CRITERES ET MODES DE DESIGNATION DU GAGNANT

La présentation orale du candidat.
La dégustation.

Une note de travail, portant sur la réalisation de l’entremets en laboratoire 

Une note de présentation/dégustation

laboratoire

laboratoire

la participation au concours.

ARTICLE 11 : LES PRIX

1er   Prix 1 semaine de formation à l’Ecole Professionnelle LENOTRE, d’une valeur de 1 500 € 

2ème Prix Un Chèque d’une valeur de 400 €

3ème Prix Un Chèque d’une valeur de 150 €
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ARTICLE 12 : ORGANISATION LOGISTIQUE DES FINALES

pédagogique animée par le Chef de Travaux :
-
-
-

-
endroit indépendant pour la dégustation et la remise des prix. 

-
réalisée par le candidat. 

-

-
-
-

avec leur convocation par Globale Communication.

08 H 00 : avec attribution d’un numéro pour toute l’épreuve
Rappel des règles du concours

08 h 15 : 
12 H 15 : Fin de l’épreuve en laboratoire 

  avec le numéro du candidat
12 H 30 : 
14 H 00
14 H 15 : Jury de présentation et de dégustation 
16 H :  

16 H 30 : Conférence de presse

A la charge de Carte d’Or
-

journée.
-
-
-

Général 
-
-
-



Pour tout contact : Globalecommunication@free.fr  / Tél. : 02 35 06 35 16 / 06 85 39 21 30

É D I T I O N 2 0 0 9

7/8

ARTICLE 13 : REMBOURSEMENT DES FRAIS ENGAGES

Modalités de remboursement des frais occasionnés par les lycées organisateurs :

des prix.

des candidats. 

Modalités de remboursement des frais occasionnés par le candidat et son accompagnateur :

SNCF 2ème

globalecommunication@free.fr

ARTICLE 14 : CESSION DES DROITS DE PROPRIETE MATERIELLE ET INTELLECTUELLE DES CREATIONS LAUREATES

moyens et pour tous pays.

ARTICLE 15 : ENGAGEMENT DES PARTICIPANTS

15.1.

15.2. Contrefaçon
reproduire sciemment 
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ARTICLE 16 : RESPONSABILITES
Les organisateurs déclinent toute responsabilité si pour cause de force majeure ou d’événement indépendant de sa volonté le jeu 

les gagnants.

ARTICLE 17 : DEMANDE DE REGLEMENT

ARTICLE 18 : ACCEPTATION DU REGLEMENT

La société organisatrice se réserve le droit de poursuivre par tout moyen toute tentative de détournement du présent règlement et 

ARTICLE 19 : AUTORISATION DE REPRODUCTION

ARTICLE 20 : LOI APPLICABLE

Votre contact pour toute information concernant ce Concours
---------------------------------------------------------------------------------

globalecommunication@free.fr
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                                       Dossier à adresser avant le 29 janvier 2009

Prénom et Nom du Chef d’établissement  : …………………………………..……………………
Nom de l’établissement : ……………………………………………………………………………..…..
Adresse complète : …………………………………………………………………………………………… 
            …………………………………………….………………………………………..…… 
Téléphone : …………………………………
E mail du chef d’établissement : ……………………………………………………………..………..
E mail du Chef des Travaux : ……………………………………………………………….……………. 

Ayant pris connaissance du règlement du Concours  Les Trophées de la Glace CARTE D’OR 2009,
Inscrit le candidat suivant :

      Niveau V                                        Niveau IV 
Cocher la case correspondante de l’élève 

Prénom et NOM du candidat : ………………………………………….……………….. 

Adresse personnelle du candidat 
………………………… ……………………….. 

………………………………………………………......... 
Téléphone : …………………………………..

       Signature du candidat    Signature et cachet du chef  
      Précédée de la mention                      d’établissement :  
    « REGLEMENT LU ET APPROUVE »

Le candidat désire conserver les droits de propriété de sa création 
Rayer la mention inutile et apposer une nouvelle signature du candidat 

                                                                         OUI                NON 
Fait à : ……………………………………        Le : ……. / ……. …/ ……

. Prénom et NOM du tuteur - accompagnateur : ……………………………………..

Adresse du tuteur 
………………………… ……………………….. 

……………………………………………………….........
Téléphone : …………………………………..

e mail : …………………………………..

Edition 2009

Dossier à adresser avant le 29 janvier 2009 à : 
Monsieur Patrick CANHAN -  Globale Communication 

20 rue des canadiens – 76630 ENVERMEU 

FICHE DE CANDIDATURE

Adresser un mail signalant votre envoi de dossier à globalecommunication@free.fr
En cas de non réception postale sous 48 heures nous vous contacterons 










