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SUJET 
 

ÉPREUVE EP1 : Approvisionnement, stockage et 

préparation des fruits et légumes 

 

PHASE 2 PRATIQUE 

 

ATELIER 1 

 

Réception des fruits et légumes 

Stockage des fruits et légumes 
 

Durée : 30 minutes – Coefficient : 6 (sur la totalité de l’épreuve écrite et pratique) 
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Nous sommes le 20 juin et vous venez d’être embauché(e) dans le magasin primeur 

‘‘Au petit Panier’’ de Beaumont de Lomagne (Tarn et Garonne) pour la saison d’été. 

Son gérant, Dominique DE LANTIVY, vous informe que le magasin va fêter ses 7 ans 

au mois de juillet. Il souhaite profiter de cet événement pour lancer deux nouveaux 

produits : le plateau de légumes apéritif et des smoothies frais. 

 

Raison sociale Au petit Panier 

Activité  Commerce de détail de fruits et légumes 

Adresse 
14, rue de la république 82500 BEAUMONT DE 

LOMAGNE 

Année de création 5 janvier 2015 

Statut juridique Entrepreneur individuel 

RCS 789 418 951 TOULOUSE 

Références bancaires 30004 00820 00007778982 IBAN 

Téléphone  05 63 02 34 50 

Adresse courriel aupetitpanier@francemel.fr 

Horaires d’ouverture  

Ouvert du mardi au vendredi 
de 8h30 à 12h et de 15h à 19h, 

le samedi de 7h30 à 12h30 et de 15h à 19h 
et le dimanche de 9h à 12h. 

Effectif  2 salariés 

 

Monsieur DE LANTIVY vous demande de contrôler la livraison encore sur la palette. 
Dans un premier temps, avec l’aide du bon de livraison, vous effectuez un contrôle 
quantitatif et qualitatif. 
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1. Effectuer le contrôle quantitatif et qualitatif en vous aidant du bon de livraison à 
votre dispositif. Noter vos remarques sur les non-conformités éventuelles sur le 
bon de livraison et éventuellement au dos de ce dernier si besoin. 

 

2. Répartir les fruits et légumes de la livraison dans les différents lieux de stockage 
en fonction de la nature des produits livrés. 

 

Le marché du frais 
Carreau des halles 
31000 Toulouse 
 
 
 

 
 

  Au petit panier 
14 rue de la république  
82500 Beaumont de 
Lomagne 

BON DE LIVRAISON N° 554 
 

Date : 20/06/2022 
Frais de port : Franco 
Remise : 4% si montant H.T ˃ 150 € 
 

REF DESIGNATION QUANTITÉ
S 

LIVRÉES 

P.U.H.T MONTANT  
H.T 

ABR Abricot 4.5 Kg 4.30 19.35 

BAN Banane Bio 20 Kg 4 40.00 

ANAVI Ananas victoria 12 pièces 6.80 81.60 

FRA Fraise barq 0.250 Kg 5.5 Kg 7.06 38.83 

POMM Pomme 9 Kg 2.03 18.27 

PECHPL Pêche plate 4.5 Kg 5.30 23.85 

CER Cerise 2.5 Kg 6.80 17.00 

CARFA Carotte fane 6 Kg 1.90 11.40 

POIRCO Poire conférence 6 Kg 1.80 10.80 

CHOUFL Chou-fleur 12 pièces 1.20 14.40 

CONC Concombre  18 pièces 0.90 16.20 

SALFECH Feuille de chêne rouge 12 pièces 0.60 7.20 

TOMCER Tomate cerise barq 0.250 
Kg 

18 pièces 0.90 16.20 

PDT Pomme de terre 15 kg 0.55 8.25 

MENT Menthe 12 Bottes 0.80 9.60 

 MONTANT TOTAL BRUT  
H.T  

     332.95 
€ 

REMISE 0.00 € 

TVA 5.5%  18.31 € 

TOTAL  
TTC  

351.26 € 

 
OBSERVATIONS : 
 
 

 
DATE ET SIGNATURE : 
 
 

 


