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Liens vers outils numériques  
en boulangerie 
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Sites de l’AAINB 

Thèmes Liens Qr codes 

Nouveau site de technologie  http://technomitron.aainb.com/ 

 

Site d’exercices en ligne, avec 
corrections   

http://exoboulange.aainb.com/ 

 

Site de technologie (qui date)  http://www.lepetitboulanger.com/ 

 

Tuto vidéo « comment construire 
une fiche d’activité avec les 
ressources numériques » 

https://youtu.be/a2MfLkfyr1s 
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Technologie professionnelle  
« Synthèses numériques personnelles et libres » 

Thèmes Liens Qrcodes 

Thinglink : La mouture  https://www.thinglink.com/scene/600304551387463680 

 

Thinglink : La composition 
de la farine  

https://www.thinglink.com/scene/1253708823160422402 

 

Thinglink : La levure https://www.thinglink.com/scene/1255079424387186690 

 

Thinglink : Les graines https://www.thinglink.com/scene/1267523004657565697 

 

Présentation Prezi : La 
mouture 

https://prezi.com/p84zvwygnma7/la-mouture-du-ble/ 

 

Présentation Prezi : Le blé https://prezi.com/qkocpzthexvg/le-ble-production/ 

 

Présentation Prezi : Le 
pétrissage 

https://prezi.com/ynuhqgtx2y6m/le-petrissage/ 

 

Présentation Prezi : Les 
pétrins 

https://prezi.com/7uodyri-rffx/les-petrins/ 

 

Présentation Prezi : Le levain 
sous toutes ses formes 

https://prezi.com/jetqaqf5ihvc/le-levain-sous-toutes-ses-
formes/ 

 

Présentation Prezi : La roue 
du levain 

https://prezi.com/ssgbjclt9twe/la-roue-du-levain/ 
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Technologie professionnelle  
« Synthèses numériques personnelles et libres » 

Thèmes Liens Qr codes 

Présentation Sway : Le levain 
"What is it and who are you"    

https://sway.office.com/NdLSOx8G3GSYOlXz?ref=Link 

 

Présentation Sways :  
Les pétrins   

https://sway.office.com/3fcFw1p1rfVBP4Fp?ref=Link 

 

Présentation Sways :  
Technique de fermentation 1 

https://sway.office.com/3c4xUGNgm2mgCSSr?ref=Link 

 

Présentation Sways :  
Technique de fermentation 2 

https://sway.office.com/wbTgBiveBqtbXqze?ref=Link 

 

Présentation Sways :  
Technique de fermentation 3 

https://sway.office.com/tpxXDJRFyLAsahpP?ref=Link 

 

Liens URL et Qr codes de 
ressources techno et TP en 
lecture seule 

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1JIILteEh64Ce-
fOrl9ssoWBVUVF3V8Ob35h5JpvSlyg/edit?usp=sharing 
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