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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

L’ALSACE

A T'occasion des fétes de fin d’année, I'entreprise « L’Exquise » située au cceur du Marché de Noél de
Strasbourg souhaite créer une nouvelle blche glacée décorée aux saveurs de 'Alsace.

Eléments du décor imposés composant le dessert :
Une blche glacée, avec pour décor : deux embouts de bldche en chocolat, une plaquette en chocolat avec
une inscription au cornet, des meringues et des petits gateaux de Noél.

Réalisation et déroulement :

1/ Analyse (page 3/5 / durée conseillée : 10 mn)
a) Observer les détails architecturaux présentés et effectuer les relevés graphiques demandés.
b) Observer les décors des desserts présentés et relier-les a leurs caractéristiques visuelles.

2 | Recherches (page 4/5 / durée conseillée : 15 mn)
a) Choisir trois éléments symbolisant I'Alsace.
Styliser chacun selon les consignes en vue d’'imaginer le décor de la blche glacée.
b) Relever les couleurs évoquant I'Alsace.

3/ Réalisation (page 5/5 / durée conseillée : 20 mn)

D’aprés votre analyse et vos recherches, créer le décor de la blche glacée aux saveurs d’Alsace.
Il sera composé :

- de deux embouts de blche en chocolat ;

- d’une plaquette en chocolat avec une inscription au cornet ;

- de petits gateaux de noél posés ou plantés sur le dessus ;

- de meringues disposées sur le coté.

Dessiner vos éléments de décor en trois dimensions sur le gabarit donné, en couleur et avec les ombres

pour le rendu des volumes.
Annoter votre dessin en précisant les techniques et les ingrédients culinaires utilisés.

Techniques :
Crayon a papier, crayons de couleur, stylo noir, feutres. Calque autorisé.

Critéres d’évaluation : /30 points

Interpréter de facon lisible un modéle par le dessin / 3 points
Identifier un vocabulaire plastique simple / 4 points
Simplifier et styliser une forme, appliquer des notions de pleins et de vides / 9 points
Se documenter et relever une harmonie colorée / 1 point

Concevoir un décor en adéquation avec un contexte / 3 points
Organiser spatialement des volumes entre eux / 2 points
Représenter en perspective des volumes simples / 2 points
Traduire plastiquement les effets de lumiére / 2 points
Valoriser le produit par un décor harmonieux / 2 points
Maitriser les outils traditionnels (qualités graphigues et soin) / 2 points
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1/ Analyse (durée conseillée : 10 mn).

a) Observer les détails architecturaux de batiments symboliques de Strasbourg.
Effectuer un relevé graphique pour chacun mettant en évidence leur principe d’organisation.
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b) Observer les décors des desserts.
Relier-les a leurs caractéristiques visuelles.
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2 / Recherches (durée conseillée : 15 mn).
a) Choisir trois éléments symbolisant I'Alsace.
Styliser chacun selon les consignes en vue d’'imaginer le décor de la blche glacée.
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1¢" symbole simplifié par des 2°¢ symbole simplifié par une 3¢ symbole simplifié par une
lignes pour orner la plaque forme pleine pour détailler forme ajourée (découpes
de chocolat au cornet les petits gateaux de Noél intérieures) pour les embouts

b) Relever les couleurs évoquant I'Alsace.
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3/ Réalisation (durée conseillée : 20 mn).
Voir les consignes page 2/5.

| CAP GLACIER FABRICANT | EP2 — Partie Arts Appliqués | SUJET N°2 | Session 2022 | Page 5/5 |




