	SUJET
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation des produits
	Session  2007

Durée : 4 h 30 - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N°: 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Hanche 
	1

	Veau
	Collier/Bas de carré
	1

	Agneau 
	Epaule
	1

	Poulet
	
	1

	Barde
	
	1 kg


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Raquette sans gîte gîte
	1

	Agneau
	Gigot entier
	1

	Porc
	1/2 longe côté filet
	1

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Hanche
	1

	Agneau
	Épaule
	1

	Veau
	Bas de carré

Escalopes pour 4 paupiettes
	1

4

	Porc
	Chair
	250 g

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Tranche avec os
	1

	Veau
	Épaule sans jarret

Escalopes
	1

3

	Porc
	Demi longe filet

Chair
	1

0,250 kg

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

Les escalopes sont prélevées sur la matière d’œuvre

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Globe
	1

	Agneau
	Gigot entier 
	1

	Veau
	
	

	Porc
	Demi longe côté filet
	1

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Coquille

Tranche sans os
	1

1

	Agneau
	Épaule 
	1

	Veau
	Tendron

Escalopes
	1

4

	Porc
	Chair
	250 g

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir

	SUJET 
	CAP Boucher
	EPREUVE EP2

Transformation du produit
	Session  2007

Durée : 4 heures - Feuille 1 / 1


	Matière d’œuvre à fournir pour chaque candidat

	SUJET N° : 
	Date de l’épreuve :

	Espèces
	Pièces et Quantités

	Bœuf 
	Raquette sans gîte-gîte
	1

	Agneau
	Gigot d’agneau entier
	1

	Veau
	Tendron
	1

	Barde
	
	1 kg

	Légumes pour décoration
	Quantité suffisante


Prix d’achat au cours du jour

· un détergent-désinfectant

· des lavettes

· une brosse

· un seau

· papier jetable

· raclette

· une corne

· un grattoir







